
 Załącznik nr 2 Regulaminu zamówień poniżej 130 tys. zł  

SPECYFIKACJA ASORTYMENTOWO – ILOŚCIOWO – WARTOŚCIOWA – 

GRUPA - . MIĘSO - WĘDLINY

lp Nazwa handlowa produktu, rodzaj i wiel-
kość opakowania 

Jednostka 
miary 

Szacunkowa 
wartość zamó-
wienia 

Cena jednost-
kowa netto za 
jednostkę mia-
rę 

Wartość cał-
kowita netto 

Stawka 
vat (%) 

Cena jed-
nostkowa 
brutto za jed-
nostkę miarę 

Wartość cał-
kowita brut-
to (

1 2 3 4 5 6 7 8

1 Szynka wieprzowa wędzona, gotowana (o 
zawartości mięsa wieprzowego min.70%) 
Termin przydatności do spożycia 14 dni od 
daty dostawy. CPV - 15131130 – 5 (wędli-
ny) PKW i U – 10.13.11.0 

KG 120,58

2 Kiełbasa śląska (o zawartosci mięsa wie-
przowego min. 70%). Termin przydatności 
do spożycia 14 dni od daty dostawy. CPV - 
15131130 – 5 (wędliny) PKW i U - 
10.13.14.0 

KG 63,99

3 Kiełbasa żywiecka (o zawartosci mięsa wie-
przowego min. 79%). Termin przydatności 
do spożycia 14 dni od daty dostawy. 
CPV15131130 – 5 (wędliny) PKW i U – 
10.13.14.0 

KG 32,01

4 Kiełbasa krakowska sucha w 100g produktu 
min.116g mięsa wieprzowego. Termin przy-
datności do spożycia 14 dni od daty dosta-
wy. CPV - 15131130 – 5 (wędliny) PKW i U
- 10.13.14.0 

KG 27,1



5 Kiełbasa podsuszana z indyka – 55% mięsa 
indyczego, 22% mięsa z kurczaka . Termin 
przydatności do spożycia 14 dni od daty do-
stawy. CPV - 15131130 – 5 (wędliny) PKW 
i U - 10.13.14.0 

KG 35,91

6 Kabanos wieprzowy (krótki do 20 cm, pako-
wany w wiązki) w 100g produktu 130g mię-
sa (opak 100-250 gram) Termin przydatno-
ści do spożycia 14 dni od dnia dostawy. 
CPV – 15131130 – 5 (wędliny) PKW i U – 
10.13.14.0 

SZT 400

7 Pasztet z całego kurczaka,75%  mięsa dro-
biowego,  opakowanie foliowa foremka Ter-
min przydatności do spożycia 14 dni od dnia
dostawy. CPV – 15131130 – 5 (wędliny) 
PKW i U – 10.13.14.0 

KG 71,02

8 Szynka ogonówka wędzona struktura  65% 
mięsa , owalny kształt Termin przydatności 
do spożycia 14 dni od dnia dostawy. CPV – 
15131130 – 5 (wędliny) PKW i U – 
10.13.14.0 

KG 38,85

9 Parówki winerki (o zawartosci mięsa wie-
przowego min. 60%). Termin przydatności 
do spożycia 14 dni od daty dostawy. CPV - 
15131130 – 5 (wędliny) PKW i U - 
10.13.14.0 

KG 212,57

10 Parówki BERLINKI  (o zawartosci mięsa 
wieprzowego min. 71%). Termin przydatno-
ści do spożycia 14 dni od daty dostawy. 
CPV - 15131130 – 5 (wędliny) PKW i U - 
10.13.14.0

SZT 55

11 Kiełbaski śląskie z kurcząt (o zawartosci KG 178,62



mięsa drobiowego min. 92%). Termin przy-
datności do spożycia 14 dni od daty dosta-
wy. CPV - 15131130 – 5 (wędliny) PKW i U
- 10.13.14.0 

12 Filet z kurczaka pojedynczy – świeży, bez 
nastrzyku (mięso z tuszek kurcząt zawierają-
ce mięsnie piersiowe, bez skóry, kosci klatki
piersiowej, grzbietu i scięgien). Pakowane w
pojemniki z pokrywą typu „Euro”. CPV – 
15112100-7 (świeży drób) PKW i U – 
10.12.10.0 

KG 216,75

13 Podudzie z kurczaka – świeże, bez nastrzy-
ku waga 1 szt. 300 - 350 g (mięso drobiowe 
uzyskane z tuszek kurcząt, zawierające udo i
podudzie bez kosci grzbietowej). Pakowane 
w pojemniki z pokrywą typu „Euro”. CPV –
15112100-7 (świeży drób) PKW i U – 
10.12.10.0 

KG 185,49

14 Porcje rosołowe – świeże (element uzyskany
z rozbioru tuszki z kurczaka). Pakowane w 
pojemniki z pokrywą typu „Euro”. CPV – 
15112100-7 (świeży drób) PKW i U – 
10.12.10.0 

KG 608,11

15 Karczek świeży bez kości klasy I, bez na-
strzyku * (karkowy odcinek schabu, tkanka 
mięsna przerosnięta tłuszczem i tkanką łącz-
ną). Pakowane w pojemniki z pokrywą typu 
„Euro”. CPV - 15113000-3 (wieprzowina) 
PKW i U - 10.11.12.0 

KG 149,56

16 Pręga wołowa świeży (mięso z goleni  
przedniej). Pakowane w pojemniki z pokry-
wą typu „Euro”. CPV - 15111000-9 (mięso 

KG 6,07



wołowe) PKW i U - 10.11.11.0 

17 Łopatka świeża bez kości klasy I, bez na-
strzyku * (mięśnie głębokie poprzerastane 
tkanką łączną z zewnątrz pokryte warstwą 
tłuszczu, bez fałdu skóry). Pakowane w po-
jemniki z pokrywą typu „Euro”. CPV - 
15113000-3 (wieprzowina) PKW i U - 
10.11.12.0 

KG 227,67

18 Schab świeży bez kości klasy I, bez nastrzy-
ku * (najdłuższy mięsień grzbietu z odcinka 
piersiowo-lędżwiowego półtuszy bez słoni-
ny). Pakowane w pojemniki z pokrywą typu 
„Euro”. CPV - 15113000-3 (wieprzowina) 
PKW i U - 10.11.12.0 

KG 146,7

19 Kurczak świeży Pakowane w pojemniki z 
pokrywą typu „Euro”. CPV - 15113000-7 
(drób) PKW i U - 10.11.12.0 

KG 44,63

20 Kura rosołowa/ Pakowane w pojemniki z 
pokrywą typu „Euro”. CPV - 15113000-7 
(drób) PKW i U - 10.11.12.0 

KG 0

21 Filet z indyka Pakowane w pojemniki z po-
krywą typu „Euro”. CPV - 15113000-37 
(drób) PKW i U - 10.11.12.0 

KG 20,5

22 Udziec z indyka / golonko -świeży Pakowa-
ne w pojemniki z pokrywą typu „Euro”. 
CPV - 15113000-7 (drób) PKW i U - 
10.11.12.0 

KG 18,69

23 Szponder wołowy mięso z  kością z górnej 
części piersiowej )). Pakowane w pojemniki 
z pokrywą typu „Euro”. CPV - 15111000-9 
(mięso wołowe) PKW i U - 10.11.11.0

KG 21,4



24 Wołowina b/kości i skóry - mięso z polędwi-
cy wołowej po wykrojeniu steków z części 
środkowej CPV - 15111000-9 (mięso woło-
we) PKW i U - 10.11.11.0

kg 12,35
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